PRODEJNA

ZDRAVE VYZIVY
Nasim cflem je nabidnout zdkaznfkiim moZnost nakupu
potravin rostlinného plivodu a bez chemické konzervace.

BIO vyrobky

~] vyrobky pro bezlepkovou dietu
-] zbozi pro diabetiky

(bez umélych sladidel)

Kromé mouky, té&stovin, obilnych kasi, €ajt,
sudenek, ndpojl, dzem miZete u nds zakoupit

i CHLAZENE VYROBKY jako jsou kozf syry,
jogurty, pastiky, saldmy, tofu i sojanézy.

Po -P&8.00-17.00, S0 8.00 - 12.00
Véaclav Ksandr - 602 588 562

Prijimame |

stravenky, platebnf karty T:326 531 597

Pfibram 1,V Brance 47

Go

POLEDNI

MENU
ROZVOZ OBEDU
PO CELE PRIBRAMI

aktudlIni menu najdete na

www.slunovrat.pb.cz

Denné vybér ze 3 druhii vegetaridnskych

jidel + polévka, suroviny k pfipravé jidel jsou

ve vysoké kvalité (také BIO), oleje a sojové

vyrobky bez GMO, zelenina je vzdy Cerstva.

Pinéné bagety, sality, ziviny, pInéné burky z balkinu.
Po - Pa 8.00 - 14.00

Monika Ksandrova - 733 509 349

E: vaclavksandr@seznam.cz
www.slunovrat.pb.cz
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ZMENA OTEVIRACI DOBY
Po - S0 10.30 - 22.30 / Ne 10.30 - 17.00

& MOZNOST ODBERU JIDLA § SEBOU
& NOVA CINSKA JIDLA & PLATBA | STRAVENKAMI
& KONANI RODINNYCH POSEZENI | FIREMNICH
AKCI V SALONKU AZ PRO 20 LIDI Po-Pa:9-18

- — S0:8-12 .vinopb.
ROZVOZ JIDLA na ,DAME JiDLO¢ [EETWEE E 2 ranopk.cz
NIGIRI8 ks Pfibram II., Prazska - Vaclavské nam. 142

LOSOS SUSHI Lososové nigiri 2 ks tel.: 608 965 881 O Vinotéka P¥ibram
LososovémakiBks  Tubdkovénigiizks  NGIRIKREVETY
Lososovénigiidks  Krabovénigiri 2ks  2KS

Krevetové nigit 2 ks PRODE]J BURCAKU

ibramsku,,

EE %\ od 27. 8.
E o Bur&4k vyhradn& z Moravskych hroznt
z Vinaistvi Mar§dlek - Prufdnky

E KACHNANAMEDU  NIGIRISUSHI3ks  TRIDRUHY MASA BILY i CERVENY

‘s MAKI 12 ks UTON V POLEVCE Siroky éoxigzem sl;lgzyvych alaéthvog;ch vin
_ e 2= - z Ceské repu a celého svéta.
m’} . @ # \: Tésime se
MW 22 323 23t TS na Vasi navatévu!

Studena okurkova polévka

Suroviny: 3x okurky, 2x jarn{ cibulku, 1x svazek koriandru, 2x rajCata, §{dva
Z 1 citronu, 11 miner4inf vody, &petka papriky, sill, pep?, 8x valené riZové
krovely, 1x svazek Eorsivd maly

Oloupand okurky zbavime seminek, nakrajime na kosti€ky a n&kollk z nich
uloZzime stranou. Oloupeme clbulky a nakrdjime nahrubo. Okurky a clbulky
rozmixujeme. Hladkou a homogennfsmés viijeme do misy. Omy|eme korlandr
a nejheztf Ifstky otrhame. Rozkrojime raj€ata, zbavime e Jader a nakrdjime na
kostky. Do misky s rozmixovanou okurkou a clbulkami pfiddme I(stky korl-
andru, rajéata citrénovu Stévu a minerdlku, promfchdme. PopraSfme paprikou,
osolme, opeptfme a uloZime na 2 hodiny do chladna. Poddvdme v miskdch
ozdobené krevetaml, okurkou a snitkou méty.

Studend ourkovd polévka s kokosem: Mfsto minerdlky puZileme 400 ml
kokosového mléka a poddvame posypané nastrouhanym kokosem.

OCHUMNEITE

Cerstvé praienou kivu,
moravska vina, slany snack,
RAW dezerty, moZnost uzaviené
spolecnosti s rautem

tf. 0svobozenl 318, 261 01 Pfibram VII, (nam. 17 listopadu}. Tel.: +420 735 T15 482
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PizzER1A]

 Praiska 2/5

Oteviraci doba:

"~ 26101 Pfibram 2 Po-P4- 10.00-22.00
tel.: 318 628 670 So- 10.00-23.00
www.pizzeriadante.cz Ne-11.00-22.00

V nasi pizzerii si mizete vybrat
z italské a Ceské kuchyné:

Vepiova krkovice s ¢esnekem

POLEDN{ MENU 100,- K& a bylinkami s pivnim sosem

MOZNOST VYBERU PROSTOR

e posezeni uvnitf a za pfiznivého ~.ﬂ 20ZV0Z JIDEL <
pocasi na terasce PO PRIBRAMI =

o détsky koutek pro nejmensi - objednévky na <

* prostory k pofadani riznych el.: 318 628 670
spolecenskych akci
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Vylut&nou tajenku zasflejte do 15.9.2020 na adresu redakce, nebo na e-mall: pribramsky-servis@seznam.cz.



A P_I!i_B_RAMsS“ISI KriZovka: Na typicky italsky dezert budeme potrebovat .... (viz.tajenka)
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PROZAIK

Vylu$ténou tajenku s celou Vasi adresou zasilejte do 15.9.2020 na e-mail: pribramsky-servis@seznam.cz
3 vylosovani dspésni lustitelé obdri poukdzku v hodnoté 300 K¢ na ndkup pohonnych hmot.

ITALSKE TIRAMISU

Ingredience:

* 500 g smetanového krému Mascarpone (2 kelimky)

* 200 g diouhych piskotii

* 4 vajitka, 100 g cukru

* 1 4lek sliné kdvy

* 2 ¢l lkéru (kdvovy Kahlua nebo Amaretto apod.)

* kakao nebo strouhand hoikd éokoldda

NejdFive vy3lehdme Zloutky s cukrem do p&ny. Pak u3lehdme
tuhy snfh. Mascarpone ochutime likérem a smichdme s vejci.
Pi8koty kratce méatime do kdvy s Amarettem (nebo do kdvy s
rumem} a klademe do misy. Polovinu pidkot( potfeme polo-
vinou krému, ddme druhou &ast piSkotu a navrch krém.

Siln& posypeme kakaem nebo strouhanou hofkou tokolddou

anechdme v chladu uleZet alespofi hodinu. JEB"“““GHA’ I.EDIWK KA’VA

Pokud si chcete udglat rychle a jednodu3e ledovou kévu,
Zkuste tento recept.

Ingredience:

*2,5dI mléko

*1,5 IZitky instatn(kdva

* 2 Izitky cukr

* podle chuti 1 kopetekzmrzlina

* na ozdobu 3lehatka

* 3 kostky led

Miéko, kdvu a cukr nalijeme do 3ejkru.V3e protiepeme.
Do vysoké sklenice ddme kostky ledu, kopetek zmrzliny,
nalijeme hotovou kavu a dozdobime 3lehatkou. Ledovd kdva
je pripravend a miZeme poddvat.






