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RESTAURACEMI & KAVARNAMI na Piibramsku

V tomtg vydani Pfibramského servisu jsme pro Vas pripravili specialni piflohu
,,PRUVODCE RESTAURACEMI & KAVARNAMI na Prlbramsku“

RESTAU RACE
- KAVARNA

jonek | konferencnl sal I moZnost| poradahl svate

Hradi$tska 326, Pisek ® Rezervace na: 602 340 344 ¢ E-mail: info@krcmapisek.cz
www.krcmapisek.cz

e Otevieno vZdy Etvriek - nedéle od 11 hodin im

* KaZdy patek a sobotu od 19,00 program STREDOVEK NA VLASTNI KUZI Lind

« Poledni hodovéni uZ za 79 zlat4ki Korenéna

* Posilnite se stfedov&kymi specialitami pfipravenymi na otevieném ohni RTZLTERCLGIIHE]

« Kvalitni pivo a vino z naSich soukromych vinohradd na Jizni Moravé s tesnekovou

 Idedinf misto pro rizné akce: FIREMNI VECIRKY, kl‘]’{('l‘ﬁfc"l“‘;agfpﬁggg\”m
OSLAVY NAROZENIN, SVATBY, RAUTY, HOSTINY, DETSKE AKCE... - slaninovym Spizem

* Kréma je KLIMATIZOVANA a bramborou

« Détsky koutek (piskovi§t#, houpatka, trampolina...) ve stfibrné koSili,

* Posezenf na letni zahrédce blizko na3i krasné kamenné kaZny pecinek chieba




JEHNECI KOLINKO |}

$ OMACKOU Z ROZMARYNU,
PECENYM CESNEKEM A BABY SPEHATEM

Suroviny: Jehn&&f zadnf kolinko, cibule, kofe-
novd zelenina, Gervené vino, rozmaryn, ¢esnek,
baby $pendt, olivovy olej, sul, pepF

Postup: Jehn&&l kolinka osolime, opepfime a
potfeme utfenym Eesnekem. Zprudka ope&eme
na tuku a ddme stranou. Mezitim si-na vypeku
orestujeme na kostitky nakrajenou kofenovou
zeleninu a cibuli. Tmavy zdklad podlijeme &er-
venym vinem, pfiddme rozmaryn a provaiime
15-20 min. Do pfipraveného zakladu vloZime
orestovand kolinka a pomalu peteme na 110-
120°C domékka 3 - 4 hodiny. Hotovd kolinka
vyjmeme, zdklad procedime a zredukujeme.
Baby Spendt zakdpneme olivovym olejem,
osolime alehce opepiime. Poddvdme s ochuce-
nym baby Spendtem a petenym ¢esnekem
zgrilu. Pfejeme dobrou chut.

Efoie. fefporint

Oteviraci doba: Po - Ne 10.30 - 22.30 h.
& POLEVKA DLE DENNi NABIDKY K JiDLU ZDARMA
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<=7 PRIBRAM
SPECIALIZUJ

NABIZIME KLASICKA CES

PROSTORY V NASI RESTAURACI:
restaurace = 20 mist / SvejkOv sél =

venkovni stylova terase pod javorem =

SVEJK RESTAURANT

EME SE NA CESKOU GASTRONOMII
KA JiDLA 1| CESKE specmuw

mist / salonek =

" Na Flusarné 168
¢ Pibram I

HONGKONG 2 318 474 785
AL B smerm

WA RESTA(,
P

D \

4 MOZNOST ODBERU JIDLA S SEBOU

& NOVA CINSKA JIDLA & PLATBA | STRAVENKAMI

& KONANI RODINNYCH POSEZENI | FIREMNICH
AKCI V SALONKU AZ PRO 20 LIDi

ROZVOZ JIDEL | Po-Pa 10:00-15:00 | tel.: 318 474 785

NIGIRI SUSHI 3 ks
MAKI 12 ks

.". @ &
‘ﬂ’li ece Il 8323 23

TRAI DRUHY MASA
mnvm

» Hotovd jidla

¢ Denni menu

e Minutky

e Speciality

* Rozvoz obé&du

200g Grilovand veprovi
panenke s [iSkovou omdtkou,
bylinkovo - bramborové
lw lpinky, rucolo - politkovy
saldtek s chemy raféaty
mist

mist / Music club Sachta = mist

www.restaurace-svejk.cz

Na Prikopech 105, Pfibram | Tel 722 229 800 | provozni@restauroce—qukcz N 1) res10urunfsve|k




Uprostied Brdskych lest, v krasném klidnem prostr C
pfivitdme v restauraci Orlov

NA SAMOTE U LESA

VARIME PREVAZNE KLASICKOU CESKOU KUCHYNI

: ‘
@ poLepNi  aktudini poledni menu za zvyhodnénou cenu
J MENU najdete na nasich www nebo facebooku
AN

Rédi pro Vas pfipravime SVATEBNI HOSTINU, SLAVNOSTNI VECERI . N‘g Grilovany kozi )
a JINE OSLAVY. Chloubou na3i restaurace je ZAHRADKA S GRILEM, lm- syr na saldtu
kde mimo jiné Ize pofadat i LETNI ZABAVY :-) \_S fervenou fepou.

Restaurace Orlov, Orlov 79, 261 01 Pribram, tel.: 722 312 557, www.restaurace-orlov.cz
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JiZDA
PLACENA

3 vylosovani tispé&sni lutitelé obdrii voucher v hodnoté 300 K& na Gtratu v restauraci Orlov NA SAMOTE U LESA.
Vylusténou tajenku zasilejte do 15.9.2017 na adresu redakce, nebo na e-mail: pribramsky-servis@seznam.cz



Piijdte posedét nad sklenkou jednoho z vice jak 100 druhi vin,
nebo jen ochutnat moravska vina mimoradné kvality.

Josef DUFEK mil.
Svatoborice - Mistiin
Vinafstvi FUCIK

Mikulov

MODRE VINARSTVI

Muténice

Maridinské Gdoli 130, Pribram I, Tel.: 777 004 682

Musle sv. Jakuba, e

Suroviny:

* musle sv. Jakuba
* fervend paprika
* Zampiony

* Eervend cibule

* smetana

* parmazan

* cherry rajcata

* olivovy olej

* sul * pepf

Postup pFipravy:
Nejprve si v3e pfipravime a o€is- . o
time. Vnitfek musle vyloupneme

ze skofédpky a proplachneme pod ‘

studenou vodou. Zampiony, cibuli a papriku si nakrajime na drobné kostitky. Na rozpélené panvi
lehce orestujeme Zampiony s cibulia paprikou, poté pfidame omyté vnitfky musli a restujeme ddle.
Po zarestovéani podlijeme smetanou a nechdme povafit. Celou smés dochutime solia pepfem.
Nyni si smési naplnime skofapky vZdy tak, aby v jedné skofdpce byl jeden vnitfek musle. Zasypeme
parmazénem a zapeteme v troub8 pfi 230-250°C cca 5 minut dokud v&e nedostane zlatou barvu.

Paddvdme na ltZku zrucoly a cherry rajéat. gm W
€)
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Vylut&nou tajenku zasflejte do 15.9.2017 na adresu redakce, nebo na e-mail: pribramsky-servis@seznam.cz.



... je viibec PRVNI KOZLOVNOU ve Stfedofeském kraji. Vznikla na misté, kde
hospoda stdla od]akilva a NABiZi KROME NOVEHO INTERIERU A NETRADICNI
GASTRONOMICKE NABIDKY piedevsim &tyfi pétisetlitrové [,
pivni tanky ve sklepé, z nichz se CEPUJE Velkopopovicky

— Kozel 11.

Hovézi Majklos burger
(100g slaniny, Cedar,
ledovy salat, curry
medové majonéza, rajce,
suSend cibulka), steakové

hranolky
aktudlini poledni menu za zvyhodnénou cenu najdete na nasich www nebo facebooku
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3 vylosovani tisp&sni lustitelé obdrZi voucher v hodnoté 300 K¢ na titratu v restauraci Kozlovna Na Marjance.
Vylu$ténou tajenku zasilejte do 15.9.2017 na adresu redakce, nebo na e-mail: pribramsky-servis@seznam.cz

Kozlovna Na Marjance Oteviraci doba: +420 720 301 195
Mixova 211 P4-So010-24 namarjance@kozlovna.cz

261 01 Pfibram Ne-Ct10-23 www.kozlovna.cz
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DVORAKOVO NABREZI

PRIBRAM

10:00 - 18:00
- DEGUSTACNI MENU PRIBRAMSKYCH
VSTU P 3 KC A OKOLNICH RESTAURACI  SOUTEZ O
. NEJLEPSI RESTAURACI | UKAZKA VARENI
DOPROVODNY PROGRAM | SOUTEZE PRO
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ITALIE | AMERIKA | ;
DETI | PIKNIK V TRAVE | ZMRZLINA
VICE NA DOBRE PIVO A VINO
FACEBOOKU
HLAVNI PARTNER PARTNER! MEDIALNT PARTNERI
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